
優 良 普通
やや
劣る

劣る

業務実績
（４０点）

40 30 20 9 5

30 20 10 5 3

50 40 25 15 8

40 30 20 9 5

40 30 20 9 5

60 50 30 20 10

市民病院 60 50 30 20 10

せのお病院 20 15 10 5 1

70 60 45 30 15

市民病院 60 50 30 20 10

せのお病院 20 15 10 5 1

50 40 25 15 8

50 40 25 15 8

会社状況
（６０点）

60 50 40 30 10

経済性
（１００点）

合計
（７５０点）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　点

危機管理体制
（１００点）

・緊急時（災害、食中毒発生、従業員の欠員）の
対策は十分か

・調理機器・配膳器等の日常管理とトラブル対
策は十分か

・会社の経営状態は健全か

・見積金額
（委託期間3年間分の税抜き金額）

１００×(最低提示価格/提示価格）
≪※小数点以下は切り捨てとする。≫

基本的な
考え方
（８０点）

・治療の一環としての病院給食の意義や目的を
理解しているか

・患者サービス向上への取り組みはどうか

業務実施
体制

（3７０点）

・受託準備体制、移行計画は適切か

・食材は適切に調達されているか

・病院給食の献立は適切か

・受託管理責任者の資格・経験・資
質は適切か

・衛生管理、衛生教育を行える体制が確立され
ているか

・従事者等は、安全に食事を提供
できるよう配置されているか
・1日のタイムスケジュールは適切
か

地方独立行政法人岡山市立総合医療センター給食業務委託プロポーザル　評価表

審査項目 審査の観点
評価点

・他の病院での業務実績は十分か


